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Tradi¢ni hovézi hody 21. - 23.10. 2011
aperitiv
v podobé ovocné palenky
prredkrmovy talir
namichany tataracek
grilovan.é drstky
doméc jatrova pastika
roastbeefova rolka .se salatem Waldorf
podavané s pecenou bagetkou a cibulovou marmeladou
teply talir
grilovana jatyrka
smaieﬁy jazyk
steak z burgérového masa
hovézi.ovérek
pecena hovézi nohav éerné.m pivu a korenové zeleniné

podavané na bukovém prkénku spolu s krenovou majonézou, variaci horcic, domaci
Skvarkovou plackou a pecivem

dezert
Skubanky s makem a rumovymi Svestkami

585,-/0soba

RIEN”



DalSi naSe hovézi specialitky

Zadélavane drstky na cesneku, cerstvém zazvoru a bilém viné, bageta (podle
receptu z kucharky z roku 1929) 95,-

Steak ,Karabacek" 190g — steak ze svalu zadni klizky, chutové vyrazny 220,-

Duseneé osso buco z mladé jalovicky s drcenymi rajcaty a cernymi olivami,
pecene sobésucké brambory 235,-

Dusena licka na cerveném viné a zeleniné, Stouchané brambory 155,-/245,-

Mleté hoveézi v kapustovych listech duSeneé v olivovem oleji,

Stouchané brambory 125,-/195,-
Hovézi ledvinky na viné a korenové zeleniné s prilohou

(podle receptu z kucharky z roku 1929) 95,-/165,-
Pikantni gulés z klizky, chlebové knedliky se slaninou 105,-/169.-
»1afelspitze” z hovézi klizky s korenovou zeleninou, bagetou

a kirenovou oméackou 115,-/185.-
Salat z cervene repy a cerstvého fenyklu 55,-
Zelny salat s kirenem 45,-
Skubanky s makem a rumovymi Svestkami 75,-
Domaci zazvorova limonada s limetkou 0,25l 30,-
100% jablecny most z Nebilov 0,21 30,-

Varime pouze z mladych byck: a jalovic z naSeho ekol ogického chovu a to do veku
max. 20 mesicii.



