G&S

Degusta¢ni menu dne 10. 5. od 19.00 hod

Jemn¢ zauzené filatko ze pstruha z mistnich sadek, brunoise ze zeleného
chiestu, bernaise oplatka, citronovy krém.

a) Chateau du Barail blanc 2011, Bordeaux AOC
b) Sablet blanc "Le Fournas™ 2011, Domaine Santa Duc
¢) Pouilly Fumé L’Arret Buffatte 2011, Domaine Tinel Blondelet
e

Tataracek ,,3 WAY*“ z kiizence anguse a wagyu masa s toustem a topinkou.

a)Chardonnay VdP d'Oc 2011
b)Chablis Les Vieilles Vignes 2011, Pascal Bouchard
¢) Chablis 1er Cru Vau de Vey 2009, Romain Bouchard
e
Rajcatovy ¢iry vyvar s bazalkovym kaviarem.
e
Konfitovana bio vepiova kyta ze Sasova, péna z mladé cukety, pecené brambory
Louisiana, Vichy karotka.

a) Cuvée cervené 2010, Vinarstvi Gala
b) Bourgogne rouge Pinot Noir 2010, Domaine Rossignol Trapet
¢) Saumur Champigny Terres Chaudes 2010, Tierry Germain
e

Sorbet z jablek Granny Smith s vodkou.
e
Fillet steak z kiizence anguse a wagyu, pecené cuketove kvéty s bolognes

zeleninou, omacka z rapikatého celeru a celerové pyreé.

a) Domaine Tranquillité 2010, Bernard Magrez
b) Domaine 2011, Tierry Germain
¢) Chateau Paveil de Luze 2009, Margaux AOC
e

Peceny ,Mozartovy“ knedlicek s cappuccino omackou a ovocem.

b) Porto Tawny
¢) Porto Tawny 10 yards old
¢) Chateau Bastor Lamontagne 2007, Sauternes AOC

950,- / menu

V cené menu nejsou zahrnuta doporucena vina, cena za sklenici (1dl, 0,5dI u dezertnich vin)
¢ini: a) 49,-, b) 89,-, ¢) 159,-.




